Stenovnsbagt Flute

Forbagt hvedebrgd. Dybfrossen.

Varenummer: 18905000
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Stenovnsbagte Flutes er velsmagende, rustikke flutes med let varierende udseende og drysset med mel. En luftig krumme og lidt sej
skorpe giver et leekkert bid. De har flere anvendelsesmuligheder, og kun fantasien saetter greenser.

Tilberedning:

Tilberedning: Leeg det frosne flute pa en bageplade med bagepapir. Optgs ved stuetemperatur i 30-60 min. Forvarm ovnen til 210°C og
bag i henhold til fglgende bagetemperaturer og -tider. Den preecise bagetemperatur og bagetid afhaenger af den pagaeldende ovntype.
Bagetemperatur industri-/etageovn: 185°C, bagetid ca. 15 min. Bagetemperatur varmluftovn: 180°C, bagetid ca. 15 min.

Allergener:

Indeholder Hvede, Glutenholdigt korn, Rug og Byg. Kan indeholde spor af Soja, Ag, Hasselngdder, Sesamfrg, Meelk, Mandel og
Ngdder.

Ingredienser:
Ingredienser: Hvedemel, vand, surdej (vand, hvedemel, rugmel), rugmel, salt, geer, bygmaltekstrakt, druesukker. Drys: hvedemel.
Kan indeholde spor af meelk, 2eg, soja, ngdder (hasselngd & mandel) og sesamfrg.

Naeringsindhold pr. 100 g

Energi: Energi: 1040 kJ/245 kcal
Fedt: 09g
- heraf meettede fedtsyrer: 0,2g
Kulhydrat: 50,28
- heraf sukkerarter: 1,3g
Kostfibre: 33g
Protein: 758

Salt: 18g

Vi er bagere

Detaljer

=% Stk. pr. kolli:
25
Opbevaring:
o—= -18°C maikke
nedfryses efter
optgning

Veegt:
3408.

Nettovaegt pr. kolli:
8500 .

Optgningstemperatur:
Stuetemperatur

Optgningstid:
30-60 min.

Bagetemperatur:
180°C

Bagetid:
15 min.

@ Antal pr. palle:
24
]

Holdbarhed:
317 365dage




