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Vi er bagere



Brod for enhver smag

Sammensat dine glutenfri menu

Godt brad er en hjertesag for Kohberg
- det er vores store passion, og det
skeerer i bagerhjertet, nar ikke alle kan
seette teenderne i et velbagt brgd eller
et laekkert stykke bagvaerk, fordi de
lider af glutenallergi og cgliaki eller har
fravalgt gluten i kosten.

Derfor er vi i Kohberg gaet sammen
med vores bagervenner fra Nordic
Gluten Free Bakery, der praecis som o0s
braender for, at der skal veere et brgd for
enhver smag og til enhver lejlighed.

Nordic Gluten Free Bakery er et
certificeret glutenfri bageri og har en
stor keerlighed til bagerhandvaerket.
Netop den bagerkeaerlighed er en

af grundene til, at vi samarbejder

med bageriet - men ogsa deres store
idérigdom og bagetekniske kunnen,
som ger dem eksperter i glutenfri brad.

Glutenfri brgd er en helt seerlig disciplin
og en anden made at bage pa. Det
stiller nogle udfordringer til os som
bagere, fordi vi ikke har de samme
ingredienser at bage med, som vi er
vant til. Der skal findes alternativer til
ingredienser, som bade tilfgjer bradet
smag, en laekker krumme, men ogsa
meethedsfornemmelse.

Leveres i en bagestabil folie, der giver
den bedste smagsoplevelse, og samtidig
gor det nemmere at handtere i kakkenet.

Du undgar krydskontamination, selvom
du bager i samme ovn som almindelige
produkter, fordi de er beskyttet af folien.

Sammen med Nordic Gluten Free
Bakery kan vi tilbyde et varieret og
leekkert sortiment af brad og bagvaerk
til dagens mange serveringer.



Vi har samlet et laekkert og
velsmagende sortiment,
der ogsa er uden tilsat aeg.
OBS. Geaelder ikke
Glutenfri Kanelsnegl.
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Bagverk fra hjertet

Nordic Gluten Free Bakery

Keerligheden til bagerhdndvaerket -
det er et staerkt kendetegn hos Laila
Finding, der er den ene halvdel af
Nordic Gluten Free Bakery. Netop den
bagerkeerlighed er en af grundene

til, at vi samarbejder med bageriet.
Men ogsa deres store iderigdom og
bagetekniske kunnen, som ggr dem til
eksperter i glutenfrie brad.

En hverdag uden gluten

Sammen med sin mand Kaj Kjeergaard
startede Laila det glutenfrie bageri,

og det var der en helt seerlig grund

til. Parrets niece, Tilde, blev nemlig
diagnosticeret med glutenallergi.

Som for mange andre med samme
allergi har det givet store udfordringer
i hverdagen. For eksempel nar der
skulle smgres brad til madpakker, eller
familien skulle ud at spise.

Glutenfri til alle dagens maltider
Laila og Kaj taenkte hverdagen ind i
sortimentet og spurgte; ‘hvor er det,

man star og mangler et glutenfrit
alternativ?’

Svaret var bl.a. til morgenbordet,
buffeten, madpakken og til
eftermiddagskaffen eller desserten.

’, Det vigtigste er, at det smager
godt - hvis vi ikke selv kan lide det
- ja, sd kan andre nok heller ikke.
Kvalitetsravarer, der giver smag

og bidrager til en god krumme og
konsistens, det er hemmeligheden.

Laila Finding,
Nordic Gluten Free Bakery.

Bagt med omhu

Som hos Kohberg laegger Laila og

Kaj energi og ressourcer i deres brad.
De gnsker at ggre hverdagen lettere
for familier med glutenallergi og
professionelle kakkener, der skal
sammensatte en gluten- og samtidig
laktosefri menu.



Perfekt til morgenbordet

Et smagfuldt udvalg af gluten-, laktosefri
og veganske bregd

Glutenfri Handvaerker
Varenr. 10001019

Veegt pr. stk. ca. 65 g.

Stk. pr. kolli: 24

G

Glutenfri Mini Baguette
Varenr. 10000895

Veegt pr. stk. ca. 65 g.

Stk. pr. kolli: 24
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Til den sode tand

Forkeel dine gaester med laekkert
glutenfri klassisk bagvaerk

Glutenfri Kanelsnegl | e
Varenr, 10000897 RUS0)

- Vaegt pr. stk. ca. 85 g. - : -

Stk. pr. kolli: 27 —
o D
Fungerer som —— =
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Spar tid og penge
fleksibillitet i kgkkenet, uden

o

a pa kompromis med
kvaliteten. Ta brgdet op, og saet

atg

det pa bordet, uden at de laekre

smagsnuancer gar tabt.



Smagfuldt glutenfri rugbrod

Servér til morgenbordet, frokosten

eller aftenbuffeten

Varenr. 10000861
Veegt pr. stk. ca. 65 g.
Stk. pr. kolli: 36

)

Glutenfri Mork Brod
Varenr. 10000870
Veegt pr. stk. ca. 450 g
Stk. pr. kolli: 12

Glutenfri Mork Brod 36x2 sk.

Fungerer som

To & Servér
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Glutenfri Burgerbolle
Varenr. 10001022

Veegt pr.stk.ca. 85 g

Stk. pr. kolli: 18

)

Glutenfri Morkt Landstykke
Varenr. 10001021

Veegt pr. stk.ca. 110 g.

Stk. pr. kolli: 20

)

Glutenfri Morkt Sandwichstykke
Varenr. 10000896

Veegt pr. stk.ca. 90 g.
Stk. pr. kolli: 16

Fungerer som |
To & Servér
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